VERLIEZERS VAN MIJN RESTAURANT OPENEN TOCH NIEUWE BIGARREAUX

ANN & TOM
‘WE HEBBEN 70 LANG BI) VTM
GEZEURD DAT WE DE NAAM

In het tweede seizoen van Mijn
Restaurant moesten de verlie-
zende kandidaten hun restau-
rant definitief sluiten en
mogen ze de naam niet
gebruiken. En toch heet
jullie restaurant
Bigarreaux?
Ann: “De aanhouder
wint! Vtm was mijn ge-
zeur beu (lacht). 1k
moest Tom zelfs over-
tuigen om de naam
Bigarreaux te houden!”
Tom: “Ik had zoiets van:
als het niet mag, dan is
het zo. Een nieuwe naam,
een nieuwe start... Maar
uiteindelijk was het moei-
lijk om een geschikte naam
te vinden.”

Toen bleek dat Claudio en

Gaélle Mijn Restaurant won-
nen, wilden jullie in eerste in-
stantie geen nieuw restaurant
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openen.
Ann: “Na de finale waren we erg
vermoeid. Nog voor de zaak
openging, waren we al doodmoe
van de verbouwingen. De eerste
Bigarreaux was ons droompand.
Het is nog steeds raar dat we dat
moesten afgeven.”

Tom: “We hadden er inderdaad
genoeg van, maar na twee
weken begon het weer te
kriebelen.”

De zoektocht naar een nieuw
pand verliep anders niet zo
vlotjes.

Ann: “Ofwel duurde de renovatie
te lang, ofwel was het te duur...
En het moest snel gaan, want nu
kunnen we nog profiteren van
onze bekendheid. We zijn de
baas van het Nieuwscafé dank-
baar dat we zijn kelder mogen
gebruiken. Al waren we eerst
niet enthousiast. Wat zouden we
in zo’n donker hol doen? Maar de

Vorige week openden
Ann Peeters en Tom
Paumen in stijl restaurant
Bigarreaux in hartje Sint-
Truiden. Niét op de plek
waar ze streden voor de
overwinning van Mijn
Restaurant, maar op een
nieuwe locatie: een
knusse gewelfde kelder.

voorwaarden waren goed. En
uiteindelijk ben ik blij met het
resultaat”

Waarin verschilt de nieuwe
Bigarreaux van de oude?

Ann: “De ruimte is kleiner, maar
de sfeer is hetzelfde gebleven:
luxueus, rustgevend en gezellig.
Ook de kaart zal hetzelfde zijn:
een eerlijke prijs voor kwaliteit
én streekproducten.”

Tom: “Ons budget hielden we be-
wust laag. Omdat we dit als een
doorstartproject zien. Na drie
jaar willen we naar een ruimer
pand verhuizen.”

Mijn Restaurant heeft jullie
leven enorm veranderd, niet?
nn: “Goh, we hebben minder
tijd om te feesten, ja. (lacht) Maar
we hebben nog steeds dezelfde
vrienden. Mensen zeggen ook
dat we onszelf gebleven zijn.”
Tom: “We verhuisden allebei

naar Sint-Truiden. En ik heb nu
een eigen zaak. Alleen een man
heb ik nog niet!” (lacht)

Ann: “Tom en ik wonen niet sa-
men. We delen alles, behalve het
bed?” (lacht)

En jij werd vanochtend wakker
naast Rob, de voormalige mai-
tre van Bigarreaux?

Ann (ontwijkend): “Rob hielp ons
een handje bij de opening van
ons restaurant, maar of we een
koppel zijn, daar wil ik niet over
praten. Laat ons zeggen: ik ben
jong en geniet van het leven! Ik
ben niet op zoek naar een rela-
tie. Ik heb mijn handen vol met
mijn zaak”

Tom, jij verscheen op de TMF
Awards aan de zijde van Gaélle
van Dell’Anno. Is de strijdbijl
begraven?

Ann: “No comment!”

Tom: “Gaélle en ik hebben een
goede verstandhouding, maar
bellen elkaars telefoon niet plat.
Ik heb niets tégen Claudio en
Gaélle maar ben ook niet véér
hen”

Ann: “Ze waren niet op de ope-
ningsreceptie van ons nieuwe
restaurant. leder zijn ding. We
wonen aan de andere kant van
het land. Ik steek mijn beperkte
vrije tijd liever in mensen die
me lief zijn) &
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OP 26 OKTOBER STRAALDEN ANN PEETERS EN TOM PAUMEN OP DE
OPENINGSRECEPTIE VAN HUN NIEUWE RESTAURANT BIGARREAUX.
DE CHAMPAGNE VLOEIDE RIJKELIJK EN HET REGENDE FELICITATIES

Sfeervolle verlichting aan de bar...

voor detail.
-_— >
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ROOTS FEEST!

Ann en Tom hebben oo;.-

'I'SE QPENING,

De servetten van de eerste

... en is perfect ingericht zodat je er makkelijk in kunt werken.

Ook Chris en Wendy hebben
wilde plannen! Kijk snel op
de volgende bladzijde...

Bigarreaux werden gerecupereerd.




